cateriove

CREATIVE CATERING

BELEGTE BROTCHEN

Lachs, Frischkise, rote Zwiebeln, Salat, Gurke, Kapern (A,D,G)
Carpaccio, Carpaccio, Triiffelcreme, Rucola (A,G)

Avocado, Feta, Tomate (A,G)

Salami, Salat, Tomate, Gurke, Remoulade (A, C, M)
Hihnchen, Ei, Salat, Remoulade (A,C,M)

Kise, Salat, Tomate, Gurke, Remoulade (A,G,C,M)

Eiersalat, (A,C,M)

Mozarella, Tomate, Pesto (A,G,H)

Brie, Marmelade, Walniisse (A,G,H)

00 € pro 12 Stiick einer Sorte
35

Nur in r2er-Bestellungen erhiltlich; (Bestellmenge: 6, 12, 18, etc.)

BAGELS

Lachs, Dillfrischkise, getrocknete Tomaten, Babyspinat (A,D,G)

40,00€ pro 12 Stiick einer Sorte

Hihnchen, Frischkise, Marmelade, Babyspinat, Apfel und getrocknete
Tomaten (A,G)

Tuna, Tunamix, eingelegte rote Zwiebeln (A,D)
Frischkise, Beeren, Ahornsirup (A,G)
Crispy Chicken, Salat, Tomate, Pesto Mayo (A,C,M,H)

Lachs, Dillfrischkise (A,D,G)
85€ pro 24 Stiick

Nur in rzer-Bestellungen erhiltlich; (Bestellmenge: 6, 12, 18, etc.)
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BITES

Hihnchen, Marmelade, Brie, frische Feige (A,G)
Smashed Avocado, Tomate, Feta (G)
Hausgemachtes Hummus

Frischkiise, Honig, Beeren (G,M,E)

CROISSANTS

Schoko, Schokofiillung (G,M,E,H)

15€ fiir 12 Stiick

Berries, Butter, Marmelade und Beeren (G,M,E)

25€ fiir 12 Stiick

Cream Berries, Mascarpone Creme, Beeren und Ahornsirup (G,M,E)

40€ fiir 12 Stiick

Hihnchen, Frischkise, Brie, Marmelade, und getrocknete Tomate (G,M,E)

40¢€ fiir 12 Stiick

Nur in 6er-Bestellungen erhiltlich; (Bestellmenge: 6, 12, 18, etc.)
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MINI BURGER
Crispy Chicken, Hausgemachter Crispy Chicken, Coleslaw, Mayo (A,C,M)

Crispy Chicken 2, Hausgemachter Crispy Chicken, Salat, Tomate,
Gewiirzgurke, Kise, Mayo (A,C,G,M)

Caterlove Crispy Chicken, Salat, Tomate, Gewiirzgurke, Kise,
Hausgemachte Sauce (A,G,C,M)

Grilled Chicken, Salat, Tomate, Gewiirzgurke, Kise, Mayo (A,C,M)

Caterlove Beefburger, Salat, Tomate, Gewiirzgurke, Kise, Hausgemachte
Sauce (A,G,C.M)

Cheeseburger, Kise, Gewiirzgurke, Zwiebeln, Ketchup, Mayo (A,C,G)

Vegan Burger, veganer Patty. Salat, Tomate, Gewiirzgurke, vegane Mayo (A)

120€ pro 24 Stiick
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GOURMET WRAPS

Crispy Chicken, Coleslaw (A,C)

Crispy Chicken 2, Salat, Tomate, karamelisierte rote Zwiebeln, Mayo (A,C)
Grilled Chicken, Salat, Tomate, Gurke, Hausgemachte Sauce (A,C)

Shredded Chicken, Salat, karamelliserte rote Zwiebeln, Walniisse, Pesto
Mayo (A,C,G,H)

Caesar Salad Chicken, Salat, Ceasar Dressing, Croutons, Grana Padano
(A,CM,L)

Grilled Kofta, gegrillte Hackfleischfrikadellen, gegrillte Paprika, Salat,
Tahini Sauce (A,C,N)

Grilled Vegetable, gegrilltes Gemiise, karamellisierte rote Zwiebeln, Salat,
Walniissse, Feta, Pesto Mayo (A,C,H,L)

Grilled Halloumi, Salat, Tomate, Gurke, Mayo (A,L,C)

Lachs, Salat, rote Zwicebeln, Frischkise, Pesto, Kapern (A,D,L,C,G,H)
Tuna, Tunfisch Mayomix, Salat, Tomate, Avocado (A,D,C)

Falafel, Salat, karamelliserte rote Zwiebeln, Feta, Mayo (A,L,C)

Afghani, Salat, rote Zwiebeln, Rinderwurst, Bio-Eier, Pommes, Mayo
(A,CM,L)

Afghani, Salat, rote Zwiebeln, Bio-Eier, Pommes, Mayo (A,C)

Vegetarisch

Arabi, Pommes, Knoblauchcreme, Coleslaw (A,C)

160 € pro 12 Stiick einer Sorte

Mindestbestellung: 12 Stiick (Bestellmenge: 6, 12, 18, etc.)
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SANDWICHES

Eiersalat, Salat (A,C,M)

Kiise, Salat, Tomate (A,C,G)

Frischkiise, Gurke (A,G)

Tunamix, (A,D,C)

Lachs, Frischkise, Rucola, Gurke (A,D,G)
Salami, Salat (A M,L,,G)

Hzihnchen, Salat (A,G)

Statt Sandwichbrot auch mit Focaccia méglich

70€ pro 10 Stiick, mit Focaccia 100€ pro 10 Stiick

BROTE
Dinkel-Vollkorn-Bananenbrot, mit Pecanniisse und Cranberries

Mediterran, Mediterranes Gemiisebrot mit Butter

30€ pro 2z Stiick einer Sorte

Mindestbestellung: 2 von einer Sorte Bestellmenge: 2,4,6, etc
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CRISPY CHICKEN SLIDERS

Zarte Hihnchenbrust im knusprigen Mantel (A,G)
mit Sauce nach Wahl: Mayo, Ketchup, Spicy Mayo, Garlic Mayo, Pesto Mayo

150€ fiir 20 Personen

PARTY SIZE PIZZA

Caprese, Ofenfrische Minipizzen mit Mozarella, Tomate und Pesto (A,G,H)
Sucuk, Ofenfrische Minipizzen mit Knoblauchwurst (A,G,M,L)

Salami, Ofenfrische Minipizzen mit Rindersalami (A,G,M,L)

Gemiise, Ofenfrische Minipizzen mit frischem Gemiise (A,G)
Champignons, Ofenfrische Minipizzen mit Champignons (A,G)

Pide auf Anfrage bestellbar

SALTY CUPS

Hummus, Hausgemachter Hummus mit Gemiisesticks (N)

50€ pro 12 Stiick

Frithlingsrollen, mit Siiffsauersofle im Cup (A,F)
Zucchini-Mozarella Réllchen, im Cup (G)

Falafel Sticks, mit Joghurt-Tahini Dip im Cup (G,N,P)

Knusprige Panko Garnele, mit Siiffsauersofie im Cup (A,B,C)

60€ pro 1z Stiick

Mindestbestellung: 12 einer Sorte (Bestellmenge: 12, 24, 32 etc.)
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SPECIAL

Mini Borek gemischt, (Kise, Kartoffel, Kise/Spinat) (A,G,C)

50 Stk. fiir 9o€

GRAZING PLATTEN

Gourmet Kiseplatte, verschiedene Kisesorten, Oliven, Crackers, Trauben,
Niisse, getrocknete Friichte, Dips (A,G,H)

200€ fiir 20 Personen

Sweet Platter, Gebick, Beeren, Siifle Snacks (A,C,G,H,F)

180€ fiir 20 Personen

Siifle und Salzige Platte, Granola Gliser, Wraps, belegte Bagels, belegte
Croissants, Mini Waffeln, Muffins, Donuts, Beeren, Macarons, Essbare
Blumen (A,C,G,H,K,F)

auf Anfrage
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SALATE

Caterlove Salat, Salatvariationen, Gurke, Cherrytomaten, Blaubeeren,
Himbeeren, Walniisse und Schafskise, Honig-Senf-Dressing (G,H,M)

Kartoffelsalat, Kartoffeln, Erbsen, Eier, Essiggurken und Mayonnaise (C,G)

Orientalischer Salat, Blattsalate, Cherrytomaten, Apfel, Rosinen,
Granatapfelkerne oder Blaubeeren, Walniisse, Schafskise,

Granatapfelsirupdressing (G,H,0)
Gartensalat

Caesar Salat mit gegriltem Hihnchen, Blattsalate, Croutons, Grana
Padano, Caesar Dressing (C,G,D)

Griechischer Salat mit Feta, Gurke, Tomate, Paprika, rote Zwiebeln,

Oliven, Fetakise, Olivensl und Zitronensaft (G)

Couscous Salat, Couscous mit Tomaten, Gurken, Paprika, Lauchzwiebeln

Hihnchen optional gegen Aufpreis
Gegrilltes Gemiise, Aubergine, Paprika, Oliven, Schafskise (G)

Schnitzel Salat, Blattsalate, Karotte, Rothkohl, Schnitzel, Chili Mayo,
Mayo, Siiff Sauer Sauce

Nudelsalat, Tomaten-Sahne-Sauce, getrocknete Tomaten, Rucola,

Sonnenblumenkerne, Mozarella (G,H)

Bohnensalat, Kidneybohnen, schwarze Bohnen, Mais, Oliven, Paprika,

Tomaten, Friihlingszwiebeln, Olivens] und Limettensaft

Klein 120€

Grof§ 300€

Hinweis: Hihnchen kann zu ausgewihlten Salaten hinzugefiigt werden,
wird jedoch separat berechnet Unsere Salate kénnen wahlweise in Cups
serviert werden Salat-Schalen Portionen: Klein: reicht fiir bis zu 20

Personen Grofd: reicht fiir 60 Personen
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SALATE

Rucola Antipasti Salat, Rucola, Himbeeren, Oliven, Walniisse,
Sonnenblumenkerne, Schafskise (H,G)

Ziegenkiise Salat, Blattsalate, Apfel, Rotebete, Wanlniisse, Blaubeeren,

gebratener Ziegenkise, Balsamico-Honig Dressing (H,G,0)

Fattoush, Blattsalate, Tomaten, Gurke, Radieschen, Lauchzwiebeln,

Petersilie und Sumakdressing

Taboulé, Bulgur, Tomaten, Gurke, Petersilie, Minze und Zitronen-

Olivendldressing

Klein 120¢€

Grof§ 300€

Hinweis: Hihnchen kann zu ausgewihlten Salaten hinzugefiigt werden,
wird jedoch separat berechnet Unsere Salate kénnen wahlweise in Cups
serviert werden Salat-Schalen Portionen: Klein: reicht fiir bis zu 20

Personen Grofd: reicht fiir 60 Personen
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LUNCH BOWLS
(C,G)

Summer Love, Blattsalate, Grillgemiise, Kichererbsen, Cherrytomaten,
Hihnchen, Knoblauch Dressing (G,H)

Sweet Peach, Quiona, Blattsalate, Pfirsisch, Siillkarcoffel, Feta, Walniisse,
Granatapfel Dressing (G,L)

Burrata Heaven, Quiona, Blattsalate, Gurke, Pfirsisch, Himbeeren, Burrata,
Balsamico Dressing (G,H,C)

Avocado Drip, Quiona, Blattsalate, Avocado, Walbiisse, Feta, Apfel,

Avocado Dressing

Mexican Bowl, Reis, Schwarze Bohnen, Mais, Cherry Tomaten, Hackfleisch,
Paprika, Nachos, Chilli Dressing (F,H,K)

Protein Hype, Quiona, Tofu, Brokkoli, Edamame, Hummus, Cashews,
Karotten, Tahini Dressing (C,D)

Rice Bowl, Reis, Rothkohl, Karotten, Gurken, Mais, Avocado, Tuna-Mikx,

Lemon Dressing

16€ Pro Bowl
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SUSSES

Apfeltsrechen, (A,C,G)
30€ Pro 5 Stk.

Baiser-Beeren Tortchen, (A,C,G)
30€ Pro 5 Stk.

Himbeertértchen, (A,C,G)
30€ Pro 5 Stk.

Mini Belgische Waffeln mit einer Macarponecreme und Beeren, (A,G,C)

Mini Pancake Sticks mit einer Mascarpone Creme, (A,G,C)

50€ fiir 12 Personen

Gezuckerte Donuts, (A,G,C)
30€ fiir 12 Stk.

Donuts in verschiedenen Farben, (A,G,C)

50€ fiir 12 Stk.

Quarkbiillchen, (A,G,C)

40€ fiir 12 Personen

Mini Berliner mit einer Beerenfiillung, (A,C,G,F)

40€ fiir 12 Personen

Granola Gliser, Granola, Vanille Joghurt, Beeren und Ahornsirup
(A,G,HK)
50€ fiir 6 Gldser

Chia Pudding, Chiapudding, Vanille Joghurt, Beeren und Ahornsirup (G)
50€ fiir 6 Gldser

Bananen Pudding, nach Magnolia Bakery Art zubereitet (A,C,G,G)

Obstbecher, Saisonales Obst
auch in Pappbecher méglich
8o¢ fiir 12 Gliser
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WARME GERICHTE

Qabuli, Brauner Basmatireis mit karamellisierten Karotten, Rosinen und
Mandeln (vegan) (H)

mit Lammhaxe méglich mit geschmortem Lammfleisch moglich
Challau, Weifler Basmatireis

Shola, traditionelles afghanisches Gericht aus Reis, Linsen, Bohnen und

Gewlirzen
Baghli Palau, Reisgericht mit griinen Bohnen, Dill und Safran

Grillspiefle, Kubideh Kabab (Hackfleisch) Djujeh Kabab
(Hihnchenbrustfiltet) (G in Djujeh)

Banjaan Burani, geschmorte Aubergine

Lammkeule (Qhau), Lammkeule nach afghanische Art

Kabab Deghi, geschmortes Lammfleisch nach afghanischer Art
Spinat, nach afghanischer Art

Lawang, Lammfleisch in Joghurt und Kurkuma geschschmort (G)

Chapli Kabab, Frikadelllen nach afghanischer Art (A,C)

Die Preise werden nach Anfrage kalkuliert.

Zu jeder Bestellung warmer/afghanischer Gerichte miissen mindestens 5

Gerichte bestellt werden.
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MAZAR MENU

Weifler Basmati Reis (Challau)

Brauner Basmati Reis mit karamellisierten Karotten und Rosinen (Qabuli)
Djujeh Kabab

Geschmorte Aubergine nach afghanischer Art

Lammfleisch in einer Tomatensauce

Caterlove Salat

Brot

27€ pro Person

HERAT MENU

Weifler Basmati Reis (Challau)

Brauner Basmati Reis mit karamellisierten Karotten und Rosinen und

Lammfleisch (Qabuli)
Djujch Kabab
Kubideh

Spinat

Geschmortes Lammfleisch
Geschmorte Aubergine
Caterlove Salat

Brot

35€ pro Person
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KABUL MENU

Weifler Basmati Reis (Challau)

Brauner Basmati Reis mit karamellisierten Karotten und Rosinen und

Lammfleisch (Qabuli)
Djujch Kabab
Kubideh

Spinat

Geschmortes Lammfleisch
Geschmorte Aubergine
Lammbkeule (Qhau)
Caterlove Salat

Brot

38¢€ pro Person
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INFORMATIONEN

Aufbau-/Set Up Kosten

(Tische sind nicht inbegriffen) auf Anfrage Die Aufbaukosten beinhalten,
dass wir vor Ort kommen um das Essen frisch anzurichten. Dies umfasst
auch unsere Platten, Aufsteller, Stinder, Dekoration, Serviergeschirr und

Tischwische.

Minimum Bestellung zum Abholen

300€

Minimum Bestellung zum Liefern

500€

Minimum Bestellung fiir einen Aufbau durch Caterlove

1,000€

Blumenarrangemcnt

auf Anfrage

Kaution

Eine Kaution wird je nach Anzahl der verwendeten
Platten/Geschirr/Requisiten erhoben. Die Kaution wird dem Kunden
zuriickerstattet, sofern alle Platten/Geschirr/Requisiten sauber und

unbeschidigt zuriickgegeben werden.

Bruchschiden
Bei eventuellen unbeabsichtigten Bruchschiden haftet der Kunde und wird

fiir den Ersatz der Platten/Requisiten/Geschirr in Rechnung gestellt.

Fleischqualitit

Halal-zertifiziertes Fleisch
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INFORMATIONEN

Allergenhinweis (LMIV)

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt gemifl der EU-
Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) auf Basis der verwendeten
Zutaten. Trotz grofleméglicher Sorgfalt bei der Zubereitung kénnen
Kreuzkontaminationen nicht vollstindig ausgeschlossen werden.
Detaillierte Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen stellen wir

Thnen auf Anfrage gerne zur Verfiigung.

Zusatzstoffe

Einzelne Komponenten kénnen Zusatzstoffe enthalten (z. B. in Wurstwaren,
Soflen oder Dressings). Eine detaillierte Aufstellung der Zusatzstoffe ist auf
Anfrage erhiltlich.

Hinweis Rohkost/Unvollstindig gegart

Einzelne Speisen kénnen rohe oder nicht vollstindig durchgegarte
Bestandteile enthalten (z. B. Fisch oder Ei). Der Verzehr erfolgt auf eigene
Verantwortung und ist nicht empfohlen fiir Schwangere sowie

immungeschwichte Personen.

Andcrungs— und Saisonvorbehalt
Saisonale Anderungen sowie produktionsbedingte Abweichungen einzelner

Komponenten behalten wir uns vor.
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BEZAHLUNG

Preis- und Mehrwertsteuerhinweis

Alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer,
sofern nicht anders angegeben. Speisen und Serviceleistungen werden
gemifd den gesetzlichen Vorgaben getrennt ausgewiesen.

Stornierungs- und Anderungsbedingungen

Anderungen der Personenzahl oder des Leistungsumfangs sind bis zu einem
vereinbarten Zeitpunkt kostenfrei moglich. Bei kurzfristigen Anderungen
oder Stornierungen behalten wir uns vor, die entstandenen Kosten in
Rechnung zu stellen.

Anzahlung

Die Anzahlung ist spitestens 7 Tage vor dem Veranstaltungstermin fillig.
Bei Bestellungen mit weniger als 7 Tagen Vorlaufzeit ist der gesamte

Rechnungsbetrag sofort zu begleichen.

Folgende Zahlungsméglichkeiten stehen zur Verfiigung: Uberweisung,
PayPal oder Barzahlung,

Anzahlungen sind unter keinen Umstinden erstattungsfihig. Alle

angegebenen Preise sind Endpreise.

Gemif § 19 UStG wird keine Umsatzsteuer berechnet.

Firmenangaben

Caterlove Catering KitchengRent Ackermannstr. 22 22087 Hamburg



